

GIDAKOR
	Ürün Adı:


	Gıdakor



	Kompozisyon
	Organik Asitler ; Laktik asit, Kalsiyum propiyonat, Asetik asit sodyum tuzları    

	
Kullanım Alanı ve avantajları:

	
· Gıda endüstrisinde, bakteri ve küflere karşı koruyucu olarak işlev görmektedir.
· Mantar küf ve diğer mikropların büyümesini engellemektedir.
· Mamullerin lezzetini arttırmak için kullanılmaktadır.
· Kurutulmuş meyve ve sebzelerde küf ve bakteri oluşumunun önlenmesinde kullanılmaktadır.
· Antimikrobiyal bir madde olarak gıdalarda kullanılmaktadır.
· Uzun süre depolanmış tahıl, un, zeytin ve salçalarda küf ve bakteri oluşumunu önlemek için kullanılmaktadır.
· Yufka, mantı ve erişte gibi unlu mamüllerin üretiminde, ekmek, kek ve diğer unlu mamullerde kullanılan bir koruyucu madde olarak kullanılmaktadır.


	
Dozaj:

	
Tavsiye edilen kullanım oranı % 0.01 ile % 0.02 dir.

	

	Uygulama:


	100 kg ürüne 10-20 gram Gıdakor eklenir. 60˚ lik 1 litre suda, Gıdakor eritilerek çözündürüldükten sonra homojen karışım sağlanır. 


	Muhafaza şartları:
	Kuru, serin ve iyi havalandırılan kapalı ortamlarda saklanmalıdır. Isı, kıvılcım ve alev kaynaklarından uzak tutulmalıdır.

	Raf Ömrü:
	Tavsiye edildiği şekilde doğru saklama koşullarında raf ömrü 24 aydır. 
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